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Editorial

Ciencia agroalimentaria: saberes que nutren

La presente edición de la Revista Científica de la Universidad Le Cordon Bleu reúne 
investigaciones que exploran la alimentación desde múltiples perspectivas, entre ellas: el 
uso de insumos nativos, la elaboración de mermeladas con frutas endémicas amazónicas, 
la conservación de frutas, la nutrición en contextos urbanos relacionados con los 
conocimientos y prácticas en alimentación saludable en madres, el uso de suplementos 
nutricionales en fisicoculturistas y el análisis de factores ambientales que influyen en 
la experiencia gastronómica. A todo ello se suma un análisis crítico acerca del origen 
del término cebiche, plato insignia de la gastronomía peruana. Estos trabajos reflejan 
el dinamismo de las ciencias orientadas a la alimentación, y su capacidad de generar 
conocimiento aplicado y transformador.

Como parte del compromiso del equipo editorial con la mejora continua, desde el 
número anterior se ha comenzado a implementar el formato XML JATS en cada artículo, 
fortaleciendo la interoperabilidad, la preservación digital y la visibilidad internacional 
de los contenidos. Esta iniciativa se enmarca en la adhesión a los principios de la ciencia 
abierta, que promueve el acceso libre, la transparencia y la colaboración académica.

Actualmente, la revista se encuentra en proceso de evaluación para su inclusión en 
SciELO, lo que representa un paso significativo hacia la consolidación de estándares 
editoriales de calidad. 

Se agradece a los autores, revisores y colaboradores que hacen posible este resultado, y se 
extiende una invitación a nuevos investigadores a compartir sus aportes con la comunidad 
científica a través de sus publicaciones en los temas relacionados con las líneas editoriales 
de la revista.

Leer ciencia es también una forma de construirla. Que esta edición inspire nuevas 
preguntas, prácticas y alianzas en el campo agroalimentario.

EL EDITOR


